
7 種のフルーツと 5種のスパイスを練りこんだ贅沢な
シュトーレン。大切な人と過ごすひと時にどうぞ。

シュトーレンとは…

今では日本でもなじみのあるシュトーレン。 本場ドイツでは、 神聖なお菓子としてお祝いやクリスマスの時に健康と

幸せを祈りつつ食すという伝統があります。 家族や友達との交流に欠かせない一品です。

日持ちのする焼き菓子で、 ドイツではクリスマスの 1 か月ほど前から少しずつ切り分けて食べていきます。

【物販の 3 つの効果】

①売上アップ

お食事されたお客様が、ご自宅などへ

喫茶店限定の少し珍しい贈り物として

購入されます。 店内での飲食とは

別の売上を上げることができます。

②お客様とのつながり

お客様と会話をするきっかけになります。

お客様とのつながりが深まることで再度

ご来店してもらえたり、 新しいお客様を

ご紹介していただけるようになります。

③季節感の演出

季節感のある商品やPOP・ポスターは、

店内の雰囲気をにぎやかなものにし、

お客様にも楽しんでいただけます。

原材料のこだわり 永楽堂ならではのこだわり

7種のフルーツ 一つ一つ手作業でかたちづくり、　焼きあがったシュトーレンに

丁寧に砂糖をまぶしていく、手間暇かけた製法です。

昔ながらの配合を継承し珈琲 ・ 紅茶との相性を大切にして

います。
5種のスパイス
　

シナモン ・ ナツメグ ・ カルダモン

ホワイトペッパー ・ バニラオイル

レーズン ・ グリーンレーズン ・ クランベリー

パイン ・ パパイヤ ・ レモン ・ オレンジ

卸価格
yen

税抜

今年は
・お持ち帰り用手提げ紙袋
・販促用A3ポスター
がセットになっています。

販売期間　11月18日～
なくなり次第終了Eirakudo
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